Ia g’zancle nouveauté celtte année,
/e pam c{eco’z c[e taé[

c[ans sa Aa’zquette en [)ow o/e /zet’ze

Lo pain vi/u'ng : éplees, ﬁgues el notx

‘ La spécia/ité boul angete gqu ten,
/e /l/em{angeu’z

pain a l'ancienne, éclats de noix
et raisins secs

Le pain de seig/e caeutr de miel

Pain mais + Pain épeautie
Pain exolique «qraines oublices»
Pain pays «fa‘zme de tournesols

Puain i 'ancienne : pain au levain

/9 amn c[e mie speua[ toast

cfe n°7 (40% de gluten en moins)
farine blanche et son mélange de 7 graines
de légumineuses - Idéal pour les toasts

Ainsi que notre gamme de C/assique en magasin.
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avant le 20 décembre 2023 inclus
pout Woé[

et avant /e 25 c[écemé’ze 2023 inc[us

pou le Reveillon de yOLL’Z de [ An
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9 rue Basse - 71710 Montcenis
Sadne-et-Loire - Bourgogne

03 855579 56

www.boulangeriejulien-montcenis.fr

Jv/omi’zes (/ ouvertuze

Du mardi au vendredi de 6h30 a 13h
et de 15h a 19h

Le samedi de 6h30 a 13h et de 15h a 18h
Le dimanche de 6h30 a 12h
Fermé le lundi

ARTISAN BOUNGER‘ PATISSIER
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www.boulangeriejulien-montcenis.fr

9 rue Basse - 71710 Montcenis
Sabne-et-Loire - Bourgogne

03 85557956
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/gac/w « 7’77&’46? »

- Coulis de framboises entiéres
Mecker

- Mousse chocolat noir

- Crispie chocolat

fgdc/w « _Cj()n/ca »

- Brownies au chocolat éclat de noix

- Ganache chocolat au lait et féeve
de tonka

- Caramel tendre au lait vanillé

- Crémeux chocolat lait Valrhona

Biche « iZ)é/ice de Montcenis »

- Biscuit moelleux de savoie
- Bavaroise vanille Bourbon
de Madagascar
- Coulis de fruits des bois et griottes
- Péle-méle de fruits rouges frais

Vesine de Noél

- Mousse de champagne
- Compotée de mandarine
- Streusel pistache

Eelair de Noél

- Crémeux vanille / noisettes
- Crémeux citron / noix de coco

- Biscuit moelleux chocolat cacao

Bache « La passion de [écuneuil »
- Biscuit moelleux a la noisette
- Ganache chocolat Dulcey
Valrhona
- Compotée fruits de la
passion frais
- Mousse mascarpone aux ceufs

guc/qe « “forét notze »
- Génoise moelleuse cacao
- Creme tendre chocolat
- Chantilly
- Décor Bigarreaux rouges confites

Loy Quchey Trad iliomnelley
Biscuit Roulade moelleux natuze

- Créeme au beurre italienne tendre, vanille

- Créme au beurre italienne tendre, café

- Ganache chocolat noir

- Creme au beurre italienne tendre, praliné

La nouvelle gamme
g
c[e Aoitage é/égant
pout vos cadeaux

c{e Woé[ ganis

c[e c/wco[ats,

([e petits fou’zs

ot c{e pates c{e f*zuits

matson

- nature craquelin raisins secs
- amandes, pépites de chocolat

Idéal pour vos centres
de table, cadeaux

Pour ravir petits et grands



